VERMUTERIE POUR PROFITER
Olives au goit d'anchois 2,90€
Anchois Marinés 9,50€
Anchois cantabriques 14,00€
“raits a la main”
Fromage de Minorque aux anchois 15,50€
Brochette d'anchois, olives et piparra  2,50€/u.
“Casa SantoRa”

TAPAS TYPIQUES

Pimients Padrdn 8,50€
Torreznos “poitrine de porc frite” 12,50€
Frito Marinero 15,50€
(Légums, crevettes et calamar sautée)
Salade russe 8,50€
Eufs cassés au choix 10,50€

(avec sobrassada, fromage de chévre fondu ou jambon)

Croquettes maison (6u.) 12,50€
Omelette aux pommes de terre maison #.50€
Pommes de terre bravas ou avoli 8,50€
Fleur d'artichauts grillées 10,50€
(avec copeaux de jambon)

Tumbet 12,50€

(Pommes de terre, courgette, poivrons et aubergines)

Croquettes maison (6u.) 12,50€

PLANCHES DE CHARCUTERIE ET FROMAGES

Epaulette ibérique au

fromage de Minorque 19,50€
Planche Menorquina “PAMBOL|” 17,50€
“Carn y xua, fromage, cuixot et sobrassada”

Planche séchée de Ledn 1%#,50€
Planche d'assortiment de fromage 20,50€

SALADES

Salade de tomates et burrata

Salade de saumon et de morue
fumée

Thon aux poivrons caramélisés

DE LA MER

Pétoncles a L'ail et au persil

(2unités minimum)

Pied de poulpe sur parmentier

de pomme de terre

Palourdes au vin

Calamars grillés & L'ail et au persil
Moules & la vapeur

Petites crevettes de Minorque sautées

Seiche fagon “La Guitarra”

Pain Bao farci au pouple (3u.)
(Bao tiéde farci de pouple et pico de gallo)

Gratin de morue avec avoli & la
sobrassada et miel

Calamars a Landalouse

VIANDES

Viande panée farcie “La Guitarra

12,50€

15,50€

11,50€

2,90€/U.

20,50€

13,50€

15,50€

13,50€

15,50€

11,50€

18,50€

25,50€

16,50€

32,50€

“avec du jambon et du fromage de Minorque”

Cdte de boeuf Minorquin

Foues de porc

Tatoki de vieille vache
SUPPLEMENTS
AWl i oli 0 & v

Pain & Lla tomate
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